Riz facon risotto
Petit pois
Kiri
Compote de pomme banane

Foie gras sur toast
(viande origine : France)

i Curry de cabillaud et gambas
Gratin dauphinois &
Bichette chévre
Feuillantine royale
GOﬁtGI’ : pomme et yaourt

YVendredi,

Boulette de viande BBC a la
sauce tomate

(viande origine : France)
Féculents

Produit laitier
Compote ou fruit

Mardi

Carottes rapées
Lasagnes-&

(viande origine : France BBC)
Salade verte

Saint Nectaire AOP

Jeudi
Rillettes de saumon -&
Bouchées a la reine volaille

et champignons !
(viande origine : Trance BBC)
Comté AOP =
Biche de Noél } :
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AOP : Appellation d'Origine Protégée
BBC : Bleu-Blanc-Coeur

Les chocolats de Noél proposés cette année ont été
réalisés par un artisan maitre chocolatier confiseur
de la ville de Vence, Monsieur Patrice Arbona.
Nous nous réservons le droit d’effectuer des
modifications sur les menus en fonction des

arrivages.
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ALLERGENES

Riz facon risotio : lait
hiri : lait

TFoie gras sur toast : gluten,
traces d’ceuf, lait, scja, fruits
@ coque, séaame
Curry de cabillaud et g,anrl%o :
lait, poisaon, crustacés,
sulfites, moutarde, tracea de
acja, sésame, ceuf, gluten,
Jruits a coque, aésame, céleri,
molluaque
Gratin dauphinois : lait
Bichette chevre : lait
TFeuillantine roydle : lait, acja,
ceuf, gluten, fruita a coque

Golter : Lait

YVendredi

Téculents : gluten

Produit laitier : lait

Mardi

Carottes rapées : moutarde,
sulfitea
lasagnes : gluten, traces d’ceuf
et de aoja
Salade verte : moutarde, sulfites
Saint Nectaire : Llait

Jeudi
Rillettes de saumon : lait
Bouchées a la reine volaille et
champignons : lait, gluten,
traces de soja, ceuf, poisson,
crustacés, fruita a coque,
séaame, céleri, moutarde,
molluaque
Comté : lait
Biche de Noél : ceuf, gluten,
lait, tracea de fruits a coque
et acja

Autres allergénes

Du pain (gluten) est proposé a
chaque repas




